APERETIEF
Glas Prosecco
Kir Royal

Gin Tonic v.a
Bulldog | Hendrick’s | Ginneken Black

Unyuzual
Yuzucello | Vanilla | Lime | Vodka

Lavender Lime
Lavender syrup | Lime | Blackberry | Alcohol free

Crodino
Alcohol free
TO TAKE OFF WITH

Oesters 3| 6
Vinaigrette | Citroen

Pata Negra
50 gr. | Iberico
Blini's

Zalm | Fines herbes

Naan
Hummus | Fromage a peppadew

NOUVEAU VAN HAM

6.50

6.50

11.50

11.00

9.00

6.00

12/23

13.00

9.00

6.50



SURPRISE YOURSELF! 39.50
Vind jij ook alles lekker en vaak moeilijk om te kiezen?

Ga voor ons surprise menu! In vier gangen krijg je een

combinatie van onze shared dining dishes.

START TO SHARE

Carpaccio puntjes 7.50
Parmezaanse kaas | Rucola | Truffel mayo

Hadte Friture (6) 10.50
Rendang | Kreeft | Truffel

Escargots | Beurre de Paris 12.50

Zalm tartaar 14.50
Zalm | Furikake | Bosui

Manchego 7.50
Vijg | Chutney

Gyoza (4) 7.95
Vega gyoza | Tomasu soy sauce | Japanse mayonaise

Crunchy Sushi (6) 9.75
California | Japanse mayonaise | Wakame

Steak tartaar 14.50
Franse klassieker | brioche



MAIN SHARING

Boneless ribs

Asian style | Bosui | Gefrituurde uitjes | Ingelegde
rode kool

Japans buikspek
Kimchi | Gefrituurde uitjes | Japanse mayo

Tatsuta kip
Gekarameliseerd in rode peper | Gepofte quinoa | Rode kool

Gamba

Pomodori | Lemongrass | Rode kool | Knoflook

MAIN DISHES
Rib eye (250 gr)
Chimichurri | Bimi | Groene asperge

Shibasu (zeebaars) met Coquilles

Crunchy pancetta | Creme van bloemkool | Tomasu soy sauce

Peking duck
Hoisin | Rauwe groenten | Pannenkoekjes

Burrata
Tomaten risotto | Basilicum | Parmezaanse kaas

SIDE DISHES
Groentes
Bimi | Groene asperge | Knoflookolie

Zoete aardappel of ‘gewone’ friet

15.00

13.50

13.50

16.50

35.00

29.50

28.50

25.00

9.00

6.50



SOMETHING SWEET
Dessertplateau (v.a. 2 personen)
Creme brulée

Scroppino

Espresso martini

1250 p.p

7.50

7.50

9.50



